
                  pièce(s) Huitres N°3 PAPIN

                       pièce(s) Huitres N°3 CANCALE

                  pièce(s) Huitres N°3 LEGER

                  pièce(s) Huitres N°2 GILLARDEAU

                  pièce(s) Crevettes Equateur

                  pièce(s) Crevettes Madagascar sauvages

                  pièce(s) Bulots

                  pièce(s) Pinces de tourteaux

                  pièce(s) Tourteau entier ou demi

                  pièce(s) Langoustine 15/20

                       pièce(s) Araignée

                  pièce(s) Homard 0,800kg

                  pièce(s) Queue de langouste

                  douz.    Coques/palourdes

                  gr.        Coupelle de rillettes de truite
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SUR COMMANDE...
PLATEAUX DE FRUITS DE MER

VOS COMMANDES SONT A RETIRÉES
A CONTAMINE-SUR-ARVE LES :

LUNDI 23 /12 ET MARDI 24/12 DE 10H À 16H30
MARDI 31/12 DE 10H30 À 16H

LES PLATEAUX SERONT À RETIRER À PARTIR DE 12H

RETROUVEZ-NOUS SUR LES MARCHÉS DE :
BONNEVILLE : mardi et vendredi / MEYTHET : mercredi

LA ROCHE-SUR-FORON : jeudi / REIGNIER : samedi

DERNIÈRES COMMANDES : 
JEUDI 19 DÉCEMBRE POUR NOËL

VENDREDI 27 DÉCEMBRE POUR NOUVEL AN

539, route de Pouilly - CONTAMINE-SUR-ARVE
Dominique : 06 09 46 60 93

goypoisson@gmail.com - www.poissonneriegoy.com
LA POISSONNERIE GOY CONTAMINE SUR ARVE
DOMINIQUE GOY
L
D

Notre plateau "PHARE"
Huitres N°3 : 12 pièces / Crevettes : 10 pièces / Bulots : 10 pièces

49,90 € le plateau pour 2 personnes
avec mayonnaise et vinaigre

Composer votre plateau  - devis gratuit

Suivant arrivage

Toute l’équipe de la Poissonnerie Goy, vous souhaite
des belles fêtes de fin d’année

Ses huîtres

• HUÎTRES LEGER - LA CALI : La crème de la crème - Charnue
La douzaine                           n° 3 : 24,90 €
Panier 2 douzaines :             n° 3 : 49,00 €
Panier 4 douzaines :             n° 3 : 95,00 €

• HUÎTRES LEGER - ATLANTIS : Pleine mer
La douzaine                           n° 3 : 12,50 €
Panier 4 douzaines :             n° 3 : 40,00 €

• HUÎTRES PAPIN - La Tremblade - Fines de Claires Label Rouge
Chair ferme et merveilleusement parfumées
La douzaine :                         n° 3 : 18,88 €                   n° 2 : 20,00 €
Panier 2 douzaines :             n° 3 : 35,00 €                   n° 2 : 40,00 €
Panier 4 douzaines :             n° 3 : 70,00 €                   n° 2 : 80,00 €

• HUÎTRES PAPIN - La Tremblade - Spéciales de Claires IPG - Jade
Charnues et équilibrées en saveurs
La douzaine :                         n° 3 :   22,00 €
Panier 2 douzaines :             n° 3 :   40,00 €
Panier 4 douzaines :             n° 3 :   80,00 €

• HUÎTRES Gillardeau - Oléron
Chair généreuse - goût noisette
La douzaine :                         n° 4 :   27,50 €         n° 3 :   30,00 €                 n° 2 :   39,80 €
Panier 2 douzaines :             n° 4 :   55,00 €         n° 3 :   60,00 €                 n° 2 :   79,00 €
Panier 4 douzaines :             n° 4 : 100,00 €         n° 3 : 120,00 €                 n° 2 : 150,00 €

• HUÎTRES Cancale
Saveurs iodées et salées équilibrées
La douzaine :                         n° 3 : 15,50 €                  n° 2 : 16,90 €
Panier 2 douzaines :             n° 3 : 31,00 €                   n° 2 : 33,00 €
Panier 4 douzaines :            n° 3 : 60,00 €                  n° 2 : 60,00 €

PRIX EN BAISSE

Quantité limitée

PRIX INCHANGÉS

PROMO
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Nom - Prénom : .........................................................................................................................

Téléphone : ....................................................................................................................................



Ses poissons fumés

Saumon "Sélection" Fumé en France
et façon “ficelle” : 

• au détail ........................................................................................86,75 € le kg

• entier (pièce de 1kg)..................................................68,00 € la pce

Truite fumée prétranchée
• plaque de 200 gr
(tranchettes) ................................................................................................16,99 € la pce

• entière non tranchée
(350 à 500 gr) ..................................................................................................59,00 € le kg

Et pour l’apéritif...
• Rillettes de truite...................(110 gr) 6,50 € la pce

• Rillettes de thon............................................... 39,95 € le kg

• Tarama..........................................................................(110 gr) 6,50 € la pce

QUANTITÉ LIMITÉE !

COMMANDEZ !

00 € le 

oissons fumés
Q

Ses crustacés :
• Homards Bretons .................................................................................................................................... prix selon arrivage

• Langoustes Royales de Bretagne de Guilvinec...... prix selon arrivage

• Tourteaux - Araignées ................................................................................................................ prix selon arrivage

• Pinces de crabe cuites - fraîches :
100 gr/pièce ou XXL : 275 gr/pièce ....................................................................64,50 € le kg

• Gambas crues sauvages...................................................................... (10/15 au kg)  69,00 € le kg

• Crevettes crues .......................................................................................................... (20/30 au kg)  29,99 € le kg

• Crevettes roses de Madagascar sauvages .. (20/30 au kg)  48,50 € le kg

• Crevettes roses d’Equateur .............................................................. (30/40 au kg)  32,85 € le kg

Ses coquillages :
• Coquilles Saint-Jacques de la baie de Seine :

en noix décortiquées à la demande par notre mareyeur de
Port en Bessin, ou entières en coquilles.

• Bulots cuits par nos soins

• Vongoles / Palourdes / Praires...

Ses poissons frais :
• Notre saumon frais en pavé d’Écosse Label Rouge,

dégraissé, désarêté

• Dos de cabillaud et julienne de ligne

• Lotte

• Bar de ligne

yeur d

Pêche de ligne ou

de petits bâteaux côtiers

Pêche durable

ÉLEVÉE ET FUMÉE

DANS NOTRE RÉGION

Son service traiteur
LE FROID

• Terrine de Noël  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .34,50 €   le kg

• Tartare de Truite et Saumon “Maison”  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .49,90 €   le kg

• Queue de langouste cuite mayonnaise . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .19,99 €   la pce

• Crevettes : oranges, gingembre, citron vert . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .59,95 €   le kg

• Foie gras (250 gr) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .59,00 €   la pce

LE CHAUD

• Escargots de Bourgogne quantité limitée ..........................................................11,00 €   la dz

• Saint-Jacques cuisinées avec une crème légére..........................................8,72 €   la pce

• Risotto de l'océan en cassolette...................................................................................................5,99 €   la pce

LES PLATS

• Gratin de lotte, Saint-Jacques et fruits de mer..............................54,50 €   le kg

• Saumon aux marrons, abricots et raisins ....................................................13,95 €   la part

• Choucroute de la Mère Noël............................................................................................................19,00 €   la part

• Fondue de poissons ou pierrade (selon arrivage) ...................19,95 €  la part

Notre sélection
de Caviar
sur commande


